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Dal momento che il campo di misura di PAL-2 è Brix 45.0 - 93,0%, è in grado di misurare vari 

campioni ad alta concentrazione, come confetture, marmellate, gelatine, miele e succo 

concentrato. 

La classe di protezione internazionale di PAL-2 è IP65, in modo che si possa pulire i campioni 

sotto l'acqua corrente. 

Quando le confetture bollenti o marmellata sono misurate, il PAL-2 fornisce valori di misura 

stabili. 

E 'molto utile in quanto la calibrazione può essere fatta con l'acqua. 

Brix da 45.0 a 93.0%; Temperatura da 9.0 a 99.9°C.

Descrizione

Rifrattometro PAL 2
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Codice Prodotto

Descrizione Codice

PAL 2 3820

Dati Tecnici

Modello PAL 2

Campo di Misura
Brix da 45.0 a 93.0%

Temperatura da 9.0 a 99.9°C

Risoluzione
Brix 0.1% 

Temperatura 0.1°C

Precisione di misura
Brix ± 0.2% 

Temperatura ± 1°C

Temperatura Ambiente Da 10 a 40° C

Misurazione della temperatura
Da 10 a 100 °C 

(Compensazione automatica della temperatura)

Volume del campione 0.3 ml

Alimentazione 2 × AAA Batterie

Tempo di misura 3 Secondi

Classe di protezione internazionale IP65 Protetto contro getti d'acqua

Dimensioni e peso 
(W x D x H)

55 × 31 x 109 mm, 
100g (solo unità principale)

Accessori

Descrizione Codice

Contenitore RE - 39409

Maniglia RE - 39410

Soluzione di saccarosio 50% (±0.05%) RE - 110050

* Certificato di calibrazione


